Istituto Professionale di Stato Servizi per I’Enogastronomia e
I’Ospitalita Alberghiera con Convitto annesso

“Giuseppe Minuto”

Marina di Massa, 30/08/2024
Circolare n. 599

Ai docenti di Cucina, Pasticceria, Sala
Agli assistenti tecnici

Al personale ATA

Alla DSGA

Al sito

Oggetto: Corsi di aggiornamento settori Cucina, Pasticceria, Sala

Si comunica che il giorno 9 settembre 2024, dalle ore 09.00 alle ore 13.00 presso il Laboratorio MasterLab “Minuto”,
si svolgeranno n. 2 corsi di aggiornamento in base al seguente calendario:

Docente Jonathan Trombini
Indice degli argomenti
e Caratteristiche delle farine
e Lieviti e relativi utilizzi
e | miglioratori e la chimica nella panificazione

e La preparazione dell'impasto e cenni sulle corrette modalita di cottura

CORSO AGGIORNAMENTO BANQUETING

Docente Alvaro Fantini
Indice degli argomenti

e Banqueting e Catering due realta a confronto

e Marketing Plan strumento essenziale per raggiungere gli obiettivi
e Banqueting kit

e | dettagli fanno la differenza

e Allestimenti indoor e outdoor

e Il banchetto chiave in mano

e Organigramma e risorse umane

e l'importanza del briefing

e |l rapporto tra sala e cucina

La Dirigente Scolastica
Prof.ssa Silvia BENNATI
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